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Maison des vins : les tops de I’été

La Maison des vins de la
Cote chalonnaise sort sa
nouvelle carte ce samedi a
Chalon-sur-Sadne. 144 vins
ont été choisis lors de la
derniére sélection, qui a eu
lieu parmi les 210 échan-
tillons proposés. Parmi eux,
sept vins se sont distin-
gués. Dégustation commen-
tée de ce millésime estival.

= Crémant roseé brut :
cave de Bissey

Un crémant faiblement dosé,
juteux, au nez de fruits rouges
frais et aux saveurs de bonbon.
Une gourmandise, élevée
18 mois, issue d’'un assemblage
de pinot noir, d’aligoté et de
gamay.

Note :17,50/20

m Bourgogne aligoté 2018 :
Domaine de L’Ecette
Gourmand, sur des notes épi-
cées et légerement toastées
(bien que vinifi€ et élevé en
cuve), un aligoté de gastrono-
mie rond, souple, issu d'une
vendange bien miire.

Note : 17,95/20

= Bouzeron “Les 3” 2018 :
Domaine Chanzy

Fruité, minéral, fin et précis,
il se distingue par ses notes
intenses et typées de pierre a
fusil. Cette belle entrée de gam-
me est issue de 'assemblage de
plusieurs parcelles, bénéficiant
de trois expositions différentes
(d’ott son nom, “Les 3”).

Note :15,90/20

= Montagny 1¢ cru “Cuvée
Louis” 2019 : Domaine
Feuillat-Juillot

Issu d’une vigne de 85 ans
dansle 1¢ cru Mont-Cuchot, ce
superbe montagny a été vinifié
et €levé en fhts neufs. Pourtant,
le boisé ne domine pas et il
s'exprime dans un bel équilibre
entre gourmandise et minérali-
té. g

Note :17,10/20

= Rully blanc 2020 : Domaine
Jacqueson

On ne présente plus ce do-
maine de référence a, Rully,
dont le « simple » rully village
vaut le détour : tension, pléni-
tude, gourmandise et maturité
du raisin. Assemblage de deux
parcelles (fromanges et la bar-

re), il a été élevé avec 15 % de
fits neufs.

Note :16,75/20

= Bourgogne Cote
chalonnaise rouge 2020 :
Domaine Lagarde

Ce nouveau domaine, basé a
Rosey, est a suivre ! Pour son
deuxieme millésime, il a pro-
duit un vin tout en fruit, issu de
vieilles vignes de la commune
de Chenodves. De la matigre,
des tanins mdrs, et un superbe
rapport qualité/prix.

Note : 16,60/20

= Givry 1° cru rouge “En

Veau” : Domaine Deliance
Déja remarqué pour son

2018, le domaine récidive avec

ce 2019 tout en finesse et élé-
gance, au nez distingué de rose
fanée et de moka. En bouche,
du soyeux et de la gourmandi-
se. La parcelle d'un demi-hec-
tare est exposée plein est, et le
vin a été élevé un an avec 60 %
de bois neuf.

Note : 17,90/20 :

= Mercurey 1* cru rouge
“Clos des Grands Voyens”
2020 : Domaine Jeannin-
Naltet

En quelques années, le do-
maine Jeannin-Naltet est deve-
nu une référence a Mercurey.
Ce premier cru monopole a
tout d’'un grand bourgogne : un
nez envofitant de cassis et de
pivoine, un toucher de bouche
soyeux, une grande concentra-

Gilles Platret : « On ne
laissera pas tomber
le restaurant »

Jeudi soir, en fin de réunion
de conseil municipal a Cha-
lon-sur-Satne, Cécile Lamal-
le, du groupe d’opposition
Chaque jour Chalon a posé
une question a Gilles Platret
au sujet du devenir du restau-
rant de la Maison des vins,
fermé suite au départ a la
retraite du restaurateur Jean-
Pierre Dauvergne. Le maire a
tenu a rassurer : « On ne lais-
sera pas tomber le restaurant.
On travaille depuis décem-
bre avec I'association de la
Maison des vins, afin de pré-
parer la suite qui sera un pro-
jet sur la restauration. On est
en train de définir la grande
philosophie d’actions (pro-
duits locaux, vins de la Cote
chalonnaise) et plus que ¢a. II
y a également des enjeux liés
a la convention d’occupa-
tion. Il y aura des travaux a
faire, surtout au niveau de
lisolation. Il est temps aussi
que quelqu'un vienne avec
un projet et investisse. Je ras-
sure tout le monde. On va
lancer les études et on pour-
suit le travail avec les associa-
tions. Nous allons continuer
la valorisation de ce pole
d'attractivité. »

G.F.

tion (25 hl/ha) et les tanins
mirs d’'un grand millésime. At-
tention, €élevage long : il ne se-
ra en vente qu’en juillet.

Note : 17,60/20



