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Mercurey

| DOSSIER APPELLATION

PLUS DE BLANCS ET PLUS DE BIO

Figure de proue de la Cote Chalonnaise,
I'appellation Mercurey a pour elle sa vaste
étendue et son ancienneté. Mais ces atouts
ne seraient rien sans un travail technique de
fond, porté par le collectif de génération en
génération, et qui se poursuit aujourd’hui.

E n 2023, Merourey fétaitles 100 ans de sareconnaissance
par un jugement du tribunal de Chalon, en 1923 doneo.
Ce qui en fait la plus ancienne appellation de la Céte
Chalonnaise, la deuxieme de Bourgogne apres Pouilly-
Fuiese. Un statut « d'ancien » que le oru - qui e'etend sur lee
communes de Merourey et Saint-Martin-sous-Montaigu -
honore a merveille. + C'est une appellation qui a toujoure
Joui d'une bonne reputation et qui aujourd’hui fonctionne
bien commercialement. Mais ce succes ne tombe pas du
olel, i1 ect le fruit d'une perpétuelle remise on question,
sur le plan teohnique notamment » analyse Amaury
Deovillard, copropriétaire du Chiteau de Chamirey et
précident de 'ODG (Organisme de Défence ot de Gostion)
Merourey.

« Nos parente ot grands-parents ont compris que la qualite
se faicait 4 la vigne, et l'appellation a investi dane ca
vitioulture ces derniores décennies. Jo pense au travail de
remembrement des parcelles, maic ausei a 'amelioration
qualitative : labour ot vendange manuelle sont maintenant
majoritaires. 5i l'on regardait une photo des vignes il y a
vingt-oing ars, on ne reconnaitrait pac l'appellation ! »
Autre point orucial : l'attontion portee au mateériel vegetal.
Une mission menee par Laurent Monnet, direoteur
vignobles du Chéteau Philippe le Hard: et responcable
teohnique de 1'0ODG jusqu'a peu, « Jai beaucoup
communigque aupres des oonfreres sur l'importance de
planter des pirote fins, ceux dont les petites grappes
apportent moine de rendements, mais plue de finesce ot de
complexité. Ainei nombre de remplacementz de pieds et
de plantations se sont realises avec dee pinote de qualite. »

« On devrait dire les mercureys »

Danz cette lignee, la proportion de surfaces en bio a
exploee. « On doit approocher de 40 % dec surfaces engageoa.
D’ailleurs, les nouveaux vignerones gui s'installent le font
directement en bio generalement ». Autre virage pria
recemment :lo «blanchiment » de 'appellation. « Merourey
etait en rouge a 890-85 %. Aujourd’hui, o'est plutde 85 %.
Et cola 2'est fait de maniere raizonnee : des chardonnaye
ont ete plantes sur dea terroire adaptes, lee plue frais, aveo
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des expoaitions moina solaires oude plus fortes proportions
de marnes », explique Amaury Devillard. Une evolution
bien aidee par l'analyse des terroirs de 1'appellation,
realisee on 2007 par le bureau d'etudes Sigales. + Cette
oarte a officialice oo que les vignerone connaissaiont par
la pratique : que Merourey est une inoroyable mosaique
de terroire. On devrait dire les meroureys plutét que le
merocurey » t'enthousiasme le president de 1'ODG. Laurent
Monnet confirme. « Entre les terres rouges du Clos du Roj,
lea marnes calcaires des Champs Martin oules ohailles des
Puillets, on pout obtenir des expressions completement
differentes aveo lo pinot noir, » Cette carte des sols vient
bien olir appuyer le doscier d'extension des premiers orus
de Merourey, deposé en 2009, et dont l'abouticsement
- apres moult rebondissementas - ost esperé courant 2027,
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