Les Dégustations
Bourgogne

chalonnaise

Des grands
bourgognes

doux

a prix

Bouzeron, Givry, Rully, Montagny, Mercurey...
la Céte chalonnaise décline les grands
pinots noirs et chardonnays. Une aubaine
pour lamateur frustré par la flambée des prix
des crus de la Cote-d'Or.-Par Christian Martray

ansuncontexte oulesvins de Bourgogne connaissent

un engouement sans précédent, avec des prix stratos-

phériquestout en offrant un niveau de qualité excep-
tionnel, la succession de récoltes faibles en volume, notam-
ment 2021, est venue gripper cette belle ascension.

Cette bulle spéculative touche particulierementlesvinsdela
Cote de Nuits et de la Cote de Beaune, au grand dam des ama-
teurs. Car si les vignerons bourguignons ont fait le plein avec
le millésime 2022, cela n’a pas calmé les ardeurs des marcheés.
Les prix continuent a grimper et les amateurs en quéte de vins
abordables ont d mal a trouver leur bonheur. Mais al'ombre
de cesdeux prestigieux secteurs, quelquesvignobles résistent
acette frénésie spéculative : le Maconnais, la Céte chalonnaise,
sans oublier le Chablisien.

PARFAIT EQUILIBRE

Notre dégustation vient donc a point nommé pour redonner
du baume au ccoeur aux passionnés de la Bourgogne. Cette
dégustation dévoile un palmareés oul'excellence du millésime
2020, chaud, avec des maturités trés abouties, est trés large-
ment confirmée. Les domaines ayant géré leurs rendements
alavigne et n'ayant pas trop appuyé sur le curseur boisé nous
offrent desvins proches de la perfection.

Des pépites dans les appellations Bourgogne et Bourgogne
Coéte chalonnaise prouvent qu'’il est possible de dénicher de
trés beaux vins gourmands et accessibles autour de 10 euros.
Une véritable aubaine pour les amateurs.

Bouzeron, petite par la taille, savére grande par la qualité
et la précision de ses aligotés. Digestes, les 2020 flirtent avec
le parfait équilibre. Montagny séduit avec des blancs infini-
ment minéraux, au potentiel élevé. Leffet climatique leur est
bénéfique. Aptes au vieillissement, les rouges 2020 de Givry
imposent leur carrure athlétique. Rully brille par la pureté de
ses chardonnays. Bien élevés, ils rivalisent avec leurs voisins
dela Cote-d’Or.AMercurey, les 2020 impressionnent parleur
concentration. Les rouges dominent les débats, avec parfois
des accents nuitons qui montrent qu’ils possédent I'étoffe et
I'’énergie des plus grands vins de Bourgogne.

En attendant 'abondant millésime 2022, tout juste vinifié,
2021 commence a étre commercialisé. Les volumes sont
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faibles, le gel a amputé la récolte de 28,7 % pour les rouges et
de 55,8 % pour les blancs. Stylistiquement, 2021 est considéré
comme une “année de vigneron”. Certains vignerons recon-
naissent que ce millésime froid n‘aurait pas eu le méme allant
siles volumes avaient été plus élevés. Lamateur devra donc
rester vigilant face a la qualité hétérogéne des vins. Les 2021
les plus réussis se montrent frais, de grande finesse, plus clas-
siques et moins généreux que 2020.

MOBILISATION RECORD

Enfin, 'amateur s'étonnera de ne pas trouver dans notre dos-
sier des pinots noirs des Cotes du Couchois. Fanés, confits,
cuits, parfois oxydés, marqués par des boisés trop accentueés...
Aucun des onze échantillons re¢cus n'a malheureusement pu
étre retenu. Il est regrettable que les meilleurs interpreéetes de
cette appellation régionale (33 hectares) naient pas répondu
anotre demande.

Autres grands absents de notre dégustation : les crémants
de Bourgogne. Apres des pertes de récoltes abyssales en 2021,
la troisieme productrice de crémants en France, derriére I'Al-
sace etla Loire, n'a pas également pu répondre a notre appel
aéchantillons.

Quoi quil en soit, notre dégustation a réuni 350 cuvées. Un
record qui témoigne de la forte mobilisation des domaines
mais aussi des maisons de négoce. Saluons également le fzit
que 100 % des domaines du Chalonnais figurant dans le Guide
des meilleursvins de France de La RVF ont accepté de se préter au
jeudeladégustation al'aveugle. Bonnes dégustations !

Conditions de la dégustation

Les 350vinsprésentésont été dégustés al'aveugle par Christian Mariray
en octobre 2022 au Bureau interprofessionnel des vins de Bourgogne
(BIVB). Merci a Mathilde Patureau et Hervé Bianchi du BIVB pourlor-

ganisation de cette dégustation.

LA RVF N° 667 - FEVRIER 2023 - 85




94-95/100
DOMAINE]JEANNIN-NALTET
@I cru

Closdes Grands Voyens 2020
Parcelle monopole de 4,9 ha.
Belle infusion de pinot : cerise
noire, poivres et boisé raffiné.
Belle carrure, la trame est
veloutée, précise et cadrée par
definstanins. Il traversera

le temps sur dix ans.



