Y% DOMAINE
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Benoit Eschard, ingénieur Arts et Métiers,
trouve a 35ans sa vocation: devenir vigne-
ron. 11 décide de reprendre I'ancienne propriété
familiale de l'oncle de son épouse en 2013.
Rigoureux et perfectionniste, il arréte les herbi-
cides, maitrise les rendements, vinifie et isole
chaque parcelle, puis adapte I'élevage et le choix
des flts en fonction du caractére de chaque
cuvée. Les 9 hectares de vignes, dont 7 clas-
sés en Mercurey Premier Cru, ont un grand
potentiel, 2 commencer par le Clos des Grands
Voyens, un monopole de 5 hectares, le joyau
du domaine. Une nouvelle cuverie est inaugu-
rée en 2024. Les blancs restent en retrait pat
rapport aux rouges, dont les élevages peuvent
étre affinés. La réussite des 2024 nous permet
toutefois de maintenir la seconde étoile.

Les vins: précis, un peu strict, l'aligoté ne
manque pas de tension. Bon relief charnu et
gourmand dans L'Envol, doté d'amers cro-
quants en finale, qui assemble chardonnay et
aligoté. Plein, intense et nerveux, le mercurey
blanc offre une vivacité de chair un peu her-
bacée mais trés tonique. Parfumé, tendre et
poudré, le bourgogne est encore réservé mais
devrait bien évoluer. En Mercurey, Vieilles
Vignes séduit par son fruit suave qui évoque le
coulis de framboise. Armé de tanins juteux, ce
vin friand et souple est particuli¢rement réussi
en 2024. Noyau, fruits noirs épicés et tanins
veloutés dans Les Naugues, qui se présente plus
affiné qu'a l'accoutumée, avec une fraicheur

croquante en finale. Plus de douceur

relief de tanins et vigueur de seve

I'Evéque, sanguin et bien mar.

mais tout en douceur de texture,

Grands Voyens possede ce supplé

tensité et de profondeur qui signe Ia s

du tetroir. Calibré, persistant, il fait hom

domaine.
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