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La terre nous faconne

Mercurey Viellles Vignes

La vigne en guestion se situe sous le Clos des
Grands Voyens. Elle est plantée quasiment a plat,
sur un sol riche et profond, issu de l'érosion du
coteau qui le surplombe. Expressive et fruitée, cette
cuvee de Mercurey révele des aromes de framboise
et de cerise. C'est un vin leger, frais, et ses tanins
trés souples le rendent facile a boire dés ses
premieres annees

Appellation : Mercurey
Cépages : 100% Pinot Noir

Terroir : sol brun colluvionaire, calcaire,
argilo limoneux a tres faible charge caillouteuse.
Vigne plantee sous le Clos des Grands Voyens,
en bas de coteau, guasiment a plat. Exposition
Sud.

Age moyen des vignes : 41 ans

Plage de consomumation : de 2 a 6 ans apres
la recolte.
Température de service : 15-16 °C vin jeune

Vinification : Vendange ramassee et trice
integralement a la main. Cuvaison de 15 a 20
jours deébutant par une macération pré
fermentaire a froid. Pigeages et remontages
reguliers en vue dextraire la matiere et les
aromes constitutifs du vin en devenir.

Elevage : 100% en futs de chéne pendant 12
mois avec 20% de futs neufs (chauffe douce).
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